Beile und Axte ..

Die Axte von Griansfors Bruks werden von tiichtigen Fachleuten geschmiedet,
deren berufliches Konnen sich darin zeigt, dass sie Axte mit einer Prézision schmieden,
die jede nachtrigliche Bearbeitung liberfliissig macht. Ist der Schmied mit seinem Werk

zufrieden, dann erhilt die Axt als Giitezeichen die Initialen des Schmieds.

Mini Beil ¢ Wildmarksbeil | Jagerbeil
27 cm, 0,3 kg | 35cm, 0,6 kg 48 cm, 0,9 kg
Nr. 410 Nr. 415 Nr. 418
€16l € 194,-

F

Forstbeil
50 cm, | kg
Nr. 420

€183~

Spaltbeil |
48 cm, 1,5 kg
Nr. 439

€194,

\

€172~ F

Spaltkeil
23 cm, 1,7 kg
Forstaxt Nr. 460
64 cm, 1,2 kg
Nr. 430 €90,
€ 205,

kleine Spaltaxt

60 cm, 1,6 kg 70 cm, 2,4 kg
Nr. 441 Nr. 442

_ 80 cm, 2,4 kg
€194 Nr. 445
€216~

Mit uns schneiden Sie immer gut ab

wgenann& u

Schneidwaren

groBe Spaltaxt

Axtschleifstein
5,7 cm, 0,2 kg
Nr. 4034

€49~

L@ S,

GRANSFORS BRUKS

r

Outdoor Axt
44 cm, 0,54 kg
Nr. 425

€183~

24,5 cm, i
0,6 kg S
Nr. 413 G
€172~

Spalthammer
80 cm, 3,2 kg
Nr. 450

€225
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Tischlerbeil

45 em, Schnitzbeil
Ll 0,9 kg ?7 cm,
) il Nr. 465 NE,

Fillaxt [ € 194 :

80 cm, 2,1 kg e €225~

Nr. 434-1 ‘h

90 cm, 2,2 kg i

Nr. 434-2 ‘

€247~

1 Schindelmesser

Schneide 30 cm

Stiel 44 cm

1,4 kg

Nr. 487

At Stemmaxt Ziechmesser
50 cm,1,2 kg Schneide 32 cm
Nr. 485 Gesamt 64 cm

_ 0,8 kg
= LB Nr. 486
€242~

Zweihand Einhand
Wourfaxt Hohldechsel Hohldechsel
74 cm, 2,1 kg Schneide 7 cm Schneide 6 cm
Nr. 490-1 Gesamt 64 cm Gesamt 24 cm

) 1,5 kg 0,8 kg

€484, Nr. 479 Nr. 478

zur Zeit nicht zur Zeit nicht

lieferbar. lieferbar.

Zimmermannsaxt
Schneide 17 cm
£ \GB-A /2 9)
( D @ 3 Gesamt 50 cm

GRANSFORS BRUKS Nr. B | gorag23

€313~

Mit uns schneiden Sie immer gut ab

&ohlgenann&“

Schneidwaren
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